
 

Strona 1 z 24 
 

Zastrzegamy możliwość wprowadzenia zmian w produkcie.    Stan 02/2024 

 

 

 
Oryginalna instrukcja obsługi nr art. 4000339 / 4000410 

 

 
 
z prętem grzewczym Typ H – BM R 0026, 240W, 220 - 240V, 50Hz 
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1 Informacje ogólne  

 
Przed użyciem należy dokładnie zapoznać się z instrukcją obsługi i 
postępować zgodnie z nią. Gdy w okresie objętym gwarancją będziecie 
Państwo mieli powód do uzasadnionych reklamacji, to zostaną one 
bezpłatnie rozpatrzone i usunięte. Prawo do gwarancji należy 
udokumentować potwierdzeniem zakupu (rachunek, faktura), na którym 
znajduje się data zakupu. Szkody powstałe podczas transportu należy 
reklamować natychmiast u przewoźnika i potwierdzać na dokumentach 
przewozowych. 
 
Niniejszą instrukcję obsługi można również znaleźć w zakładce z plikami do 
ściągnięcia na naszej stronie www.etol.de/bluline. 

 
 

1.1 Wyjaśnienia symboli 
 

 
  

http://www.etol.de/
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Tabliczka znamionowa na pojemniku nr art. 4000339/4000410 
 

 
 
CE – Pojemnik do transportu żywności odpowiada przepisom dyrektyw europejskich 
(patrz Deklaracja zgodności UE)  
 
 

Tabliczka znamionowa pręta grzewczego nr. art. 4000743 

 

 
 

 
 
 

1.2 Postanowienia dotyczące gwarancji 
  

Obowiązują określone ustawą terminy gwarancji. 
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1.3 Zmiany techniczne 
 

Zastrzegamy możliwość wprowadzenia ulepszeń technicznych urządzenia, zgodnie z 
postępem technicznym. 
 

2 Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa 
 

2.1 Ogólne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa. 
 

Pojemnik termoizolacyjny służy WYŁĄCZNIE do transportu i utrzymywania ciepła potraw 
gotowych (przyrządzonych wcześniej) czy dietetycznych. Pojemnik termoizolacyjny z 
prętem grzewczym służy do aktywnego utrzymywania temperatury potraw przed i po 
transporcie.Dzieci należy trzymać z dala od pojemników termoizolacyjnych. 
Gdy kabel zasilania sieciowego tego urządzenia zostanie uszkodzony, należy wymienić go 
kabel specjalnie przeznaczony do tego celu, który można dostać u producenta lub w 
autoryzowanym serwisie.   
 
2.2 Użycie pojemników termoizolacyjnych zgodnie z przeznaczeniem 
 

Pojemniki termoizolacyjne należy stosować wyłącznie: 

• W połączeniu z odpowiednimi pojemnikami GN. Przed transportem należy  
zamknąć je pokrywką. 

• Do utrzymywania temperatury gorących potraw. 
 

2.3 Użycie niezgodnie z przeznaczeniem 
 

Użycie niezgodnie z przepisami: 

• Transport z niezamkniętą pokrywką 

• Transport z podłączonym podgrzewaniem 

• Jako ogrzewanie pomieszczenia 

• Do gotowania potraw 

• Podgrzewanie zimnych potraw 

• Czyszczenie pręta grzewczego wodą lub urządzeniami wytwarzającymi parę. 

• Utrzymywanie temperatury potrawy z dużą ilością wysokoprocentowego alkoholu 

• Podgrzewanie lub utrzymywanie temperatury innych rzeczy lub przedmiotów. 

• Stosowanie jako stopnia do wchodzenia lub miejsca na odstawianie innych rzeczy itp. 

• Transport potraw bez odpowiednich pojemników GN 

• Użytkowanie/obchodzenie się z pojemnikami niezgodnie z przeznaczeniem 
(rzucanie pojemnikami, grzałką lub pokrywą) może prowadzić do powstania 
poważnych uszkodzeń. 

Za szkody powstałe w taki sposób producent/dostawca NIE ponosi odpowiedzialności 
wynikającej z gwarancji. 

 

2.4 Praca z prętem grzewczym nr art. 4000743 
 

Pręt grzewczy należy używać wyłącznie: 

• W połączeniu z odpowiednim przewidzianym do tego celu pojemnikiem 
termoizolacyjnym blu’box 26 nr art. 4000410.  

• Przed i po transporcie pojemnika termoizolacyjnego  

• Tylko w zamkniętych pomieszczeniach lub miejscach zabezpieczonych przed 
opadami i suchych i WYŁĄCZNIE gdy jesteście Państwo pewni, że przyłącza 
elektryczne nie zamokną. 



 

Strona 6 z 24 
 

Zastrzegamy możliwość wprowadzenia zmian w produkcie.    Stan 02/2024 

 
2.5 Transport i prawidłowe umieszczenie 
 

Pojemnik termoizolacyjny należy przenosić WYŁĄCZNIE trzymając za przeznaczonego do 
tego uchwyty lub inne przeznaczone do tego narzędzia do transportu. Pojemnik 
termoizolacyjny należy odpowiednio zabezpieczyć, podczas ustawiania go i uruchamiania 
należy przestrzegać następujących punktów: 

• Przygotowanie suchego, wytrzymałego, stabilnego miejsca, zabezpieczonego przez 
ześlizgiwaniem się rzeczy.  

• Należy zatroszczyć się o swobodny dostęp do urządzenia (usuniecie możliwych 
przeszkód)  

• Pojemniki termoizolacyjne należy ustawiać na sobie tylko tak jak to zostało 
przewidziane przez producenta, zabezpieczając je odpowiednimi blokadami - 
podstawa pojemnika znajdującego się wyżej powinna stabilnie stać na rogach 
pokrywy pojemnika poniżej.  

• Pojemnik termoizolacyjny należy ustawić tak, by nie przewrócił się lub nie spadł z 
jakiejś powierzchni.  

• Należy stosować TYLKO technicznie sprawne przedłużacze listwowe.  

• Kabel i listwę przyłączeniową należy zabezpieczyć przed przesuwaniem i spadkiem 
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2.6 Personel  
 
Urządzenie może być używane tylko przez przeszkolony personel. 

 
Pojemnik może być używany wyłącznie gdy jest całkowicie sprawny 
technicznie. 
NIE należy uruchamiać uszkodzonych prętów grzewczych, 
powiadomić dostawcę. 

 

 

 

3 Obsługa 
 
3.1 Przed użyciem 
 
Przed użyciem należy gruntownie umyć pojemnik (możliwa jest krótka dezynfekcja 
termiczna do +130°C). Pojemnik do transportu żywności, gdy nie ma w nim grzałki (pręta 
grzewczego), nadaje się w pełni do mycia w zmywarkach. Do czyszczenia pojemnika 
należy używać wyłącznie przeznaczonych do tego środków czyszczących, takich jak etolit 
3000 lub 8000 lub środków dostępnych w handlu. Grzałkę można czyścić miękką, wilgotną 
ściereczką do czyszczenia  

 
3.2 Przed podłączeniem 

 
Wartości przyłączeniowe muszą odpowiadać tym na tabliczce 
znamionowej. Urządzenie należy bezpiecznie i zgodnie z 
przepisami podłączyć do sieci. 
W wilgotnych pomieszczeniach nie wolno używać przedłużacza. 
Wtyczki w wilgotnych pomieszczeniach powinny być używane 
wyłącznie na wysokości 1 m.  
NIE uźywać pod gołym niebem. 

 
blu'box 26 z prętem grzewczym pracuje na napięciu 1 N AC 220–240 V-50 Hz. 
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3.3 Montaż pręt grzewczy 
 

 
 

3.4 Podłączenie pojemnika do transportu żywności / włączenie. 
 

Należy sprawdzić, czy pręt grzewczy jest dobrze osadzony (patrz str. 7 punkt 3.3.). 
Pojemnik dotransportu żywności należy ustawić w odpowiedniej pozycji. (patrz wskazówki 
dotyczące bezpieczeństwa). 
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3.5 Praca / ułożenie pojemników GN 
 
Zastosowanie / Wyjaśnienia 
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Następnie kabel przyłączeniowy należy podłączyć do gniazdka o napięciu 220-
240 V, które zabezpieczone jest 10/16 Ampera. 
 

Teraz pojemnik blu’box 26 jest gotowy do pracy, temperatura reguluje się sama przy ok. 
100°C. 
 

Blu’box 26 hot można podgrzewać w kąpieli wodnej (co zalecamy) – system Bain- 
Marie, jak i na sucho. 
 

Aby osiągnąć lepsze rezultaty zalecamy by pojemnik do transportu potraw przed 
włożeniem do niego pojemnika GN podgrzewać przez ok. 30 min. Następnie trzymać 
zamknięty pokrywą. Do pojemnika należy wkładać jedynie gorące potrawy w zamkniętych 
pojemnikach GN. 
 

Metalowe powierzchnie wewnątrz podczas pracy urządzenia stają się 
gorące. Te części można dotykać WYŁĄCZNIE będąc odpowiednio 
zabezpieczonym np.. rękawice ochronne. Należy stosować  
odpowiednie wyposażenie zapobiegające poparzeniom 
 

• Bain-Marie-zasada 
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• Praca na sucho 
 

 
 
 
WSKAZÓWKA:  Podczas pracy na sucho działanie pojemnika znacznie się pogarsza! 
 
UWAGA:   Wtyczki do pręta grzewczego w żadnym wypadku nie wolno czyści na  
    mokro! Pręt grzewczy należy przetrzeć wilgotną ściereczką . 
 
Blu’box 26 bez pręta grzewczego można stosować również do pasywnego transportu 
potraw. Sposób postępowania: Pręt grzewczy należy wyjąć zgodnie ze wskazaniami 
producenta i następnie otwór przez który wprowadzany jest pręt grzewczy zamknąć 
korkiem nr artykułu 8007410 

 
3.6 Transport przez osoby 
 

 
 
3.7 Transport pojazdem 
 

Do transportu w pojazdach obowiązują ogólne zasady dotyczące 
zabezpieczenia ładunku podczas przewozu. Pojemników do 
transportu żywności NIE wolno przewozić bez ich zabezpieczenia. 
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3.8 Wyjmowanie pojemników GN / Wydawanie potraw 
 

 
 
3.9 Po użytkowaniu 
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3.10 Czyszczenie / Pielęgnacja 
 
 

 

Przed czyszczeniem pojemnika, należy wyjąć  
wtyczkę, pozostawić pręt grzewczy do ostygnięcia, następnie 
przekręcić go o 180° i wyjąć. 
 
 

Pojemnik do transportu potraw należy gruntownie czyścić – szczególnie wewnątrz. 
Brud, sól i osad wapienny mogą powodować korozję, za którą producent NIE 
odpowiada. 
 
Pojemnik do transportu żywności, gdy nie ma w nim grzałki (pręta grzewczego), nadaje się 
w pełni do mycia w zmywarkach. Do czyszczenia pojemnika zalecamy ETOLIT 3000 lub 
8000. Należy unikać stosowania urządzeń czyszczących pod wysokim ciśnieniem, jeśli ich 
temperatura pracy przekracza +130°C. 
W zmywarce można myć pojemnik TYLKO BEZ GRZAŁKI. 
 
Grzałkę (pręt grzewczy) należy czyścić przecierając go TYLKO wilgotna ściereczką. 

 

 
 

NIE wolno czyścić pręta grzewczego w zmywarkach! 
 

• Czyszczenie – pręt grzewczy 
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4 Składowanie 
 

Pojemniki do transportu żywności należy składować układające je prawidłowo jeden na 
drugim, przechowywać w czystych i suchych pomieszczeniach (patrz str. 13) gdy pojemnik 
do transportu potraw z zimnego pomieszczenia zostanie przeniesiony do kuchni, to wilgoć 
znajdująca się w powietrzu w pomieszczeniu kondensuje się powierzchni pojemnika. 
Taki film wilgoci gdy pojemnik podłączony jest do prądu może powodować zwarcie lub 
grozi porażeniem elektrycznym. Grzałkę należy włączyć dopiero wtedy, gdy pojemnik 
osiągnie temperaturę pokojową. Maksymalnie można układać na sobie do 5 pojemników 
do transportu żywności. 
 

 
 

5 Demontaż i montaż 
 
 
5.1 Demontaż i montaż uchwytów nr art. 8001621 
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5.2 Demontaż i montaż uchwytów dźwigniowych nr art. 8001627 
 

 

 
 

5.3 Demontaż i montaż pręta grzewczego nr art. 4000743 
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6 Konserwacja / Utrzymanie urządzenia w dobrym stanie 
 
Należy regularnie zlecać autoryzowanemu serwisowi przeprowadzanie kontroli 
technicznej zgodnie z DGUV V3 
 
Reklamacje: 
 
W przypadku reklamacji należy podać typ urządzenia i jego numer. 
NIE wolno samemu podejmować się naprawy urządzenia. 
Pojemnik do transportu żywności może być naprawiany TYLKO przez autoryzowany 
personel etol. 
 
Gdy pręt grzewczy zostanie rozmontowany (otwarty) powoduje to wygaśnięcie i 
wykluczenie jakiejkolwiek gwarancji, czy rękojmi. 
W celu przeprowadzenia naprawy należy zawiadomić producenta. 
 

• Producent 
 
 

                          etol Eberhard Tripp GmbH • Allerheiligenstraße 12 • 77728 Oppenau • Germany  

T. + 49 (0) 7804 410 www.bluline.de - info.bluline@etol.de 
  
        

 

7 Dane techniczne 
 

• Główne wymiary i ciężar pręta grzewczego nr. Art. 4000743 
 

 
Napięcie sieciowe: 1N AC 220 – 240V / 50Hz (10/16 Ampere) 
Moc:                       240W 
Ciężar:                   0,70 kg 
 
 
 

http://www.bluline.de/
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• Główne wymiary i ciężar pojemników do transportu żywności  
nr Art. 4000410 
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8 Części zamienne 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

• Przykłady montażowe 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

Strona 19 z 24 
 

Zastrzegamy możliwość wprowadzenia zmian w produkcie.    Stan 02/2024 

 

8.1 Wyposażenie opcjonalne 
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9 Deklaracja zgodności 
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Mocne produkty do profesjonalnych 
kuchni.  
 
www.etol.de 
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