
Neues, selbstregelndes Heizsystem 
für die blu'box 52 lite Serie 

Kunststofftechnik

Plug and Play – Einstecken und Heizen

MADE IN
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Kunststofftechnik

Perfekt für den heißen Speisentransport
Das selbstregelnde Heizsystem für die blu'box 52 Systeme „lite“: Die hochwertige 
Heiztechnologie erwärmt den Innenraum der blu'box 52 Systeme schnell und zuver-
lässig. Eine einfache Handhabung ist gewährleistet durch das „Plug and Play Prinzip“ 
(Einstecken und Heizen). 

Vorteile der Heizung

 > Einfache Handhabung  
(Einstecken und fertig)

 > Stoßgeschützt, ohne überstehende Teile

 > Kippsicher (Behälter kippt bei geöff-
neter Tür nicht)

 > Einfaches Entfernen der Heizung  
zur Reinigung des Behälters

 > Nachrüstbar für bestehende  
blu'box 52 Serie

 > GS & EMC zertifiziert durch VDE

Art.-Nr. 8003185
 > Einfache Bedienung
 > Selbstregelnde Heiztechnologie
 > Aufheizen des Behälters auf ca. + 80 °C
 > Leistungsaufnahme: 500 W

Neue Umluftheizung „lite“

Versuch wurde mit leerer blu'box durchgeführt >  
Messposition mittig > Raumtemperatur: ca. + 20 °C

Temperaturverlauf / Leistungsaufnahme

90 °C 1000 W

60 °C

30 °C
500 W

0 °C 0 W

ca. + 80 °C

60 min30 min



Nachrüstmöglichkeit für alle blu'box 52 Modelle

Sie können alle blu'box 52 Modelle mit dem neuen 
Heizsystem ganz einfach nachrüsten. Ersetzen Sie 
die alte Tür mit wenigen Handgriffen werkzeuglos 
durch die neue Tür mit dem selbstregelnden Heiz-
element.

Die aus hochwertigem und schlagzähem PP-C gefertigten Behälter erfüllen höchste 
hygienische Ansprüche. Sie fassen bis zu 2 GN 1 / 1, 200 mm (oder Unterteilungen) 
oder bis zu 12 EN-Tabletts (je nach Ausführung).

So bringen Sie Ihre vorhandene blu'box 52-Serie 
auf den neuesten technischen Stand. Die Tempera-
turregelung funktioniert automatisch. Einfach die 
Heizung an das Stromnetz anschließen und schon 
fängt diese an zu heizen.

GN-Behälter dürfen mit einer max. Temperatur von 
+ 100 °C eingeschoben werden. Die Heizung ist mit 
einem Handgriff leicht ein- und auszubauen.

Sie haben die Wahl zwischen GN- und EN-Behältern, 
die mit einer max. Temperatur von + 250 °C einge-
schoben werden können.

Art.-Nr. 4000680Art.-Nr. 4000679

NEU



Starke Produkte für Catering und Großküche.

www.etol.de
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